KAISER 16 ——

Asia Cuisine & Sushi Bar
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Willkommen im Kaiser 16
in Farth

Unsere vielfaltige Speisekarte bietet eine breite Auswahl an
Kostlichkeiten — von kreativen Sushi-Kreationen Uber traditionelle
asiatische Gerichte von hdchster Qualitat bis hin zu
hausgemachten Limonaden und einer erlesenen Weinauswahl.
Bei uns erleben Sie mehr, als Sie erwarten.

Alle unsere Speisen und erfrischenden Getranke erhalten Sie
selbstverstandlich auch zum Mitnehmen.

Wir wiunschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt und
guten Appetit!

Ihr Restaurant, Kaiser 16

OFFNUNGSZEITEN:
- Mo-So: 11:00-14:30 & 16:30-22:00
- Dienstag: Ruhetag
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WARME VORSPEISEN
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1. Edamame ° (vegan) 4,50 €
Gedampfte Sojabohnen

2. Edamame Sweet & Sour Spicy *™ (vegan) 5,90 €
Edamame in Knoblauch mit Chili und Spezialsauce

3. Gyoza 3" 5,90 €
Teigtaschen mit Huhnerfleisch und gegrillter
Gemusefullung

3a. Veggie Gyoza ™" (vegan) 5,50 €
Teigtaschen mit Gemusefullung
3b. Dim Sum " 5,90 €

Gedampfte Teigtaschen mit Garnelen-Fullung

4. Mini Friihlingsrollen ® (vegan) 450 €
Kleine vegetarische Fruhlingsrollen

5. Vietnamesische Spring Rolls Nem *™" 5,90 €

Fruhlingsrollen mit Schweinefleisch, Glasnudeln und
Gemusefullung, dazu Wildkrautersalat

5a. So Diep Nuong * 7,90 €
3 gegrillte Jakobsmuscheln in Wasabi-Soja-
Honig und Salat

5b. Mix Salat >" (vegan) 5,50 €

Wildkrautersalat, Avocado, Mango, Cherry-
Tomaten, Gurken, gerosteter Sesam, Erdnusse,
verfeinert mit hausgemachtem Sesam-Dressing

6. Ebi Tempura =*" 6,90 €
Garqelen im Tempura-Mantel mit Salat und
auersauce

790 €
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M. Kokosmilch Suppe * 5,50 €

Huhn, Cherrytomaten, Champignons,
Zucchini, Brokkoli, Koriander und
Frahlingszwiebeln

12. Kokosmilch Suppe * 6,50 €

Garnelen, Cherrytomaten,
Champignons, Zucchini, Brokkoli,
Koriander und Friuhlingszwiebeln

13. Tom Yam Suppe “ 5,50 €

Huhn, Cherrytomaten, Zucchini, Brokkoli,
Champignons, Koriander, Fruhlingszwiebeln — abgeschmeckt mit einem
Schuss Limettensaft

14. Tom Yam Suppe “ 6,50 €

Garnelen, Cherrytomaten, Zucchini, Brokkoli, Champignons, Koriander,
Fruhlingszwiebeln — abgeschmeckt mit einem Schuss Limettensaft

VORSPEISEN-MENU -3-5-11-14

Verschiedene kleine Vorspeisen aus dem Mend,
es gibt auch Patties aus Lachs

17. Fiir zwei Personen @3> 17,50 €
17a. Vegetarisch fiir 2 Personen ¢ 16,90 €
18. Fiir drei Personen 35" 24,90 €
18a. Vegetarisch fiir 3 Personen %" 22,90 €

HAUPTGANG GEMISCHTER SALAT >

Knackiger Salarico, Wildkrautersalat, Avocado,
Cher-rytomaten Gurke, gerosteter Sesam, Erdnusse
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MANGOSAUCE '#-¢-7-11
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Cremige Kokos-Mangosauce mit marktfrischem Gemduse,
Kurbis und Ananas, dazu Sesamreis

26. Tofu und Gemiise 12,50 €
27. Knuspriges Hithnerbrustfilet 14,90 €
28. Knusprige Ente mit Gemiise 16,90 €
29. Gegrillte Garnelen mit Gemiise 16,50 €

ROTES KOKOS-CURRY °¢-11-14
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Cremige Kokos-Currysauce mit marktfrischem Gemuse,
Kurbis, Ananas und gerosteten Erdnussen auf Sesamreis

30. Mit Tofu 12,50 €
31. Mit Huhn 13,90 €
31a. Knuspriges Hiihnerbrustfilet 14,90 €
32. Mit Rinderhiiftsteak 15,50 €
33. Mit Ente 16,90 €
34. Gegrillte Wildfang-Riesengarnelen 16,50 €
35. Mit gegrilltem Lachs 17,50 €
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GEBRATENE GERICHTE * "1
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Gemuse in Tamarindensauce auf Sesamreis

Tofu 13,50 €

Mit verschiedenem Gemuse der Saison in
Tamarindensauce

Hahnchen 14,50 €
Mit marktfrischem Gemuse in Tamarindensauce
Garnelen 15,50 €
Mit marktfrischem Gemuse in Tamarindensauce
Gegrillter Lachs "™ 17,50 €

Mit marktfrischem Gemuse in Tamarindensauce auf
Sesamreis

¢ (vegan) g 13,50 €

Tofu mit verschiedenem Gemuse, Zitronengras und
Peperoni (leicht scharf)

Spicy Tofu

Gebratenes Hahnchen mit Zitronengras 14,50 €
und Chili ™ 4

Huhnerfleisch mit Gemuse, Peperoni und
Zitronengras (leicht scharf)

Gebratenes Rindfleisch mit Ananas "™ » 16,90 €

Saftiges Rinderhuftsteak aus dem Wok mit
Zitronengras, Chili, Ananas, Sellerie, Zuckerschoten,
Tomaten, Peperoni und Gemduse (leicht scharf)

52a.Rindfleisch in Pfeffersauce ey 16,50 €




KAISER DELICACIES '

e ——— P> < Ny

Besondere Spezialitaten &
Kostlichkeiten nach Kaiser 16

53. Gegrillte weibliche Barberie-Entenbrust 18,50 €
Mit marktfrischem Gemuse in Deluxe-Sauce
53a.King's Garden ™ 16,90 €

Knusprige Ente mit verschiedenem Gemuse im
Wok, serviert mit Sesamreis

54. Wiirzig gebratener Tintenfisch "™ 4 17,50 €
Mit Sellerie, Karotten, Peperoni und Gemduse (scharf)
54a.Gegrilltes Tuna Steak in Pfeffersauce “"" 419,50 €

Thunfischsteak mit gebratenem Pakchoi, Spargel,
Brokkoli, Zuckerschoten auf Sesamreis (leicht scharf)

55. Wiirzig gebratene Meeresfriichte "™ 4 22,90 €

Gebratene Jakobsmuscheln und Riesengarnelen mit
marktfrischem Gemuse in Chili- und Spezialsauce
(scharf)

56. Green Power "@-%-" (vegan) 14,50 €

Gebratener Pak Choi, Brokkoli, Spargel und
Krautersaitlinge mit hausgemachter Sol3e

57. Rindfleisch — Mango — Reis ™ 14,90 €

Rind, frische Mango, Gurke, vietnamesiche Kréauter,
Erdnusse, auf Jasminreis und hausgemachter Sauce




UDON-NUDELN %
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60. Gebratene Udon-Nudeln 12,50 €
Mit Tofu und Gemuse

61. Gebratene Udon-Nudeln 12,90 €
Mit Huhnerfleisch und Gemuse

61a. Knuspriges Hiihnerbrustfilet 14,50 €

Mit knusprigem Huhnerfleisch und Gemuse

62. Gebratene Udon-Nudeln 14,90 €
Mit Rindfleisch und Gemuse

63. Gebratene Udon-Nudeln 15,90 €
Mit Ente und Gemuse

64. Gebratene Udon-Nudeln 14,90 €

Mit Garnelen und Gemuse

GRILL-SPEﬂZlALITf\TEN

73. Gegrillte franzésische Entenbrust *™ 20,90 €

Nach traditioneller vietnamesischer Art mit
Fadennudeln in Spezialsauce, serviert mit Salat

74. Gegrillte Meeresfriichte ™™ 24,50 €

Gegrillte Riesengarnelen, Jakobsmuscheln und
Oktopus-Tentakel mit gegrilltem Gemuse und
Krautersaitlingen, serviert mit Reis und
Tamarindensauce

75. Gegrilltes Lachsfilet "™ 20,90 €

Mit gegrilltem Gemuse, SuBkartoffelpommes oder
Reis in Deluxe-Sauce

76. Gegrilltes Rindersteak und groB3e 23,90 €
Garnelen "

r|IItes argentinisches Rib-Eye-Steak und
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Bun Nem Chay (vegan) 13,90 €

3 Fruhlingsrollen mit gebratenem Tofu, Reisnudeln,
Salat, Rostzwiebeln, Erdntssen und Sojasof3e

Bun Nem 23°% 14,90 €

3 Fruhlingsrollen mit Schweinefleisch, 3 Fruahlingsrollen
mit Garnelen, Reisnudeln, Rostzwiebeln, Erdnisse in
Fischsaucen-Dressing, dazu Salat

Bun Bo Nuong BBQ ** 14,90 €

Gegrilltes Rindfleisch mit Reisnudeln, Rostzwiebeln,
Erdniussen in Fischsauce, dazu Salat

Best Ocean ™' 15,90 €

Gegrillte Jakobsmuscheln, Ebi Tempura auf warmem
Sesamreis, Salat, und Tamarinde-Sauce

|, Portion Reis

2,00 €




SUSHI VORSPEISEN "

V24. Wakame (vegan)
Seetang-Salat mit Sesam

V25. Gunkan Wakame (2 Stk.)
Sushireis, Seetangsalat und Sesam

V26. Tobiko-Gunkan (2 Stk.)
Sushireis und Tobiko

NIGIRI (2 STK.) **
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N4. Ebi - Eingelegte Garnelen

N5. Aburi-Sake - Flambierter Lachs

N5a. Sake - Lachs

N6. Aburi Maguro - Flambierter Thunfisch
N6a. Maguro - Thunfisch

N7. Aal - Gegrillter Salzwasseraal

N8. Kani - Surimi

N9. Avocado

MAKI (8 STK.) **

M10. Avocado (vegan)

M11. Hahnchenbrust
Gebackene Hahnchenbrust

M12. Kappa (vegan) - Gurke
M13. Kani - Surimi
. Ebi - Eingelegte Garnelen

< Gegri -S‘alzwass a
A ’ M20. Lachshyut - Ge ’

5,50 €

5,90 €

6,50 €

5,50 €
5,90 €
5,00 €
6,50 €
6,00 €
5,50 €
4,50 €
3,90 €




INSIDE-QUT ROLLS (8 STK.)

K30. Veggie " (vegan) 7,50 €

Avocado, Gurke, Mango, Paprika, Spargel und Sesam

K31 Tempura Hihnchenbrust ™" 7.90 €

Hahnchenbrust, Gurke, Frischkdse und Sesam

K32. California *" 7.50 €

Surimi, Avocado, Frischkase und Tobiko

K33. Aal Uramaki ™™ 7,90 €

Aal, Avocado, Gurke, Sesam

K34. Ebi Tempura *" 7.90 €

Gebackene Garnelen, Avocado, Frischkdse und Sesam

K34a.Ebi-Uramaki ** 8,50 €
Eingelegte Garnelen, Gurke, Avocado, Frischkase
und Tobiko

K35. Salmonskin =" 7,50 €

Gebackene Lachshaut, Gurke, Frischkdse und Sesam

K35a. Alaska * 7,90 €

Lachs, Avocado und Tobiko

K35b.Lachs-Uramaki " 7,90 €

kochter Lachs mi
‘-gdo, Frischka

ausgemachten Gewdurzen,
esam mit Spezialsauce
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KAISER 16 DELICACIES (8 STK.)

B40.

B41.

B42.

B43.

B44.

B45.

B46.

B47.

Special Veggie (vegan) 1,90 €
Spargel, Gurke, Mango, Paprika, mit Avocado
umwickelt

Figi Veggie " (vegan) 9,50 €
Mango, Spargel und Gurke, bedeckt mit
Seetangsalat

The Prime Avocado ™2 11,50 €
Garnelen im Tempuramantel, Gurke, Frischkase,
mit Avocado umwickelt

Salmon Deluxe ** 12,50 €
Garnelen im Tempuramantel, Avocado, Frischkase
mit Lachsmantel

Atula Ebi **”’ 12,50 €
Gegrillte Lachshaut, Gurke, Avocado, Frischkase
mit Grof3garnelen umwickelt

Dragon * 12,00 €
Avocado, Mango, Frischk&se im Lachsmantel
Phoenix Fire 7 12,50 €
Garnelen im Tempuramantel, Mango, Avocado,
Frischkase, bedeckt mit Feuerthunfisch

Special "** 14,90 €

Garnelen im Tempura, Mango, Avocado und

;
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TEMPURA BIG ROLLS (10 STK.)

Gebackenes Sushi im Tempuramantel mit Spezialsauce

T60. Salmon Tempura *”’ 12,50 €

T61

T62.

T63.

T64.

Lachs, Avocado, Frischkase, Sakura-Kresse in
Spezialsauce

Hahnchenbrust Tempura 11,50 €

Hahnchenbrust, Avocado, Frischkase, Sakura-
Kresse in Spezialsauce

Tuna Tempura =’ 12,50 €

Thunfisch, Frischkase, Avocado, Sakura-Kresse
in Spezialsauce

Surimi Tempura *”’ 11,50 €

Surimi, Avocado, Frischkase, Sakura-Kresse in
Spezialsauce

Ebi Tempura ™%’ 12,00 €

Garnelen, Avocado, Frischkase, Sakura-Kresse
in Spezialsauce




S34.

S35.

S36.

S37.

S38.

Menu

Meni

Menu

SASHIMI *

2PN

Sashimi Sake 14,00 €

Lachs auf Seetang-Salat, Tobiko und Sakura-Kresse

Aburi Sake 15,50 €

Lachs flambiert auf Seetang-Salat, Tobiko und Sakura-
Kresse

Sashimi Tuna 15,50 €

Thunfisch auf Seetang-Salat, Tobiko und Sakura-Kresse

Aburi Tuna 16,50 €

Flambierter Thunfisch auf Seetang-Salat, Tobiko und
Sakura-Kresse

Sashimi Deluxe 22,50 €

Lachs, Thunfisch, gegrillte Jakobsmuscheln, Seetang-
Salat, Tobiko und Sakura-Kresse

SUSHI MENU
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1. Maki Mix 16,50 €

8 Stk. Avocado Maki, 8 Stk. Fry Ebi Maki,
8 Stk. Sake Maki, 8 Stk. Tuna Maki

2. Cali 30,50 €

8 Stk. California 1.0,

8 Stk. Gebackene Hahnchenbrust 1.0,
8 Stk. Salmon Maki, 8 Stk. Fry Ebi Maki,
4 Stk. Salmon Nigiri

3. Salmon 4590 €

‘Stk. Lachs Tempuga? 8 Stk. Salmon Deluxe,
—Avocado Maki,
Sashimi, Seetang-Salat, Tobik

~
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KAISERT6 —

Asia Cuisine & Sushi Bar

Zusatzstoffe:
a mit Farbstoff, b mit Konservierungsstoff, ¢ mit Antioxidationsmittel,
d mit StuBungsmittel, e enthélt Phenylalaninquelle, f Coffeinhaltig, g Chininhaltig

Allergene:
1 glutenhaltiges Getreide, (1a Weizen, 1b Gerste),
2 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
3 Eier von Geflugel und daraus gewonnene Erzeugnisse
4 Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse, 5 Erdnlsse und daraus gewonnene
Erzeugnisse, 6 Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
7 Milch von S&augetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
8 Schalenfruchte und daraus gewonnene Erzeugnisse
9 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, 10 Senf und daraus gewonnene
Erzeugnisse, 11 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, 12 Schwefeldioxid
und Sulfite, 13 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
14 Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene
Erzeugnisse




